Monte Sambuco
AZ. AGR. VENTURA ANGELA

Salsa di arance e fiori di Sambuco

valori medi per 100 g
Energia Kj 942 Kcal 222
Grassi <0,5¢
o —, di cui acidi grassi saturi 0g
Y Carboidrati S4 g
SALSA DI ARANCE di cui Zuccheri 219
‘_’.'2'“ DIs ﬂ Fibre 0,8¢g
- Proteine <0,5¢g

Sali 0,109

[ e—) Tabella Nutrizionale

g, it La salsa di arance e fiori di sambuco unisce la vivacita

},’{ 4 agrumata e leggermente amara dell’arancia alla delicatezza

s *# . floreale del sambuco, dando vita a un condimento raffinato

. .+ che esalta numerosi piatti salati. La sua dolcezza moderata e il

_ ¢ profumo aromatico la rendono perfetta per accompagnare
:g"’}” ' formaggi stagionati e semi-stagionati. E ideale anche con
carni bianche o arrosti di maiale, utilizzata come salsa
d’accompagnamento o come glassa in cottura. Ottima su
crostini salati, su insalate con erbe amare, finocchi o verdure
grigliate.

Ingredienti: Arance del Gargano IGP Varieta “Biondo
Comune” Lotto 200524, acqua, zucchero e fiori di sambuco.

Si consiglia di mescolare prima dell'utilizzo
Dopo l'apertura conservare in frigo a 8 +/- 3°C per S giorni
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